

*** Cake aux pommes et fromage blanc ***

	· 225g de farine

·  1 sachet de levure chimique

·  200g de fromage blanc 

·  50g de beurre

·  1 pincée de bicarbonate

·  50g de sucre en poudre

·  30g de poudre d'amandes

·  2 pommes

·  2 œufs


1) Faites fondre le beurre et mélangez le au sucre et à la poudre d'amandes. Ajoutez les œufs un par un, fouettez.

2) Ajoutez le fromage blanc, la farine, la levure et le bicarbonate tout en mélangeant.

3) Pelez les pommes et coupez les en fines tranches (au robot ou à la mandoline par exemple) puis incorporez les à la préparation précédente.

4)  Enfournez 1h à 180°.
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