Cake à l'Orange et au Safran



Ingrédients (pour 6 personnes) :
          - 1 orange non traitée
          - 180g de farine
          - 1/2 paquet de levure
          - 80g de poudre d'amandes
          - 190g de sucre roux en poudre
          - 10cl d'huile d'olive
          - 3 oeufs
          - 2 doses de safran en poudre
          - 2 càs d'eau de fleur d'oranger

Préchauffer le four à 180°.

Dans un bol, mélanger le safran et l'huile d'olive.

Laver et sécher l'orange. La couper en morceaux sans enlever la peau. Mixer ces quartiers pour obtenir une purée.

Dans un saladier, mélanger l'orange, le safran, le sucre, l'eau de fleur d'oranger puis les oeufs un par un.

Dans un autre saladier, mélanger la farine, la levure, la poudre d'amendes et la pincée de sel. 

Ajouter cette préparation à l'autre.

Verser la préparation dans un moule à cake beurré et fariné.

Mettre au four pendant 55 minutes.

Laisser refroidir....
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