MESTABLES DE FETES

Ingrédients pour environ 40 biscuits

« 300 g beurre

« 150 g sucre

« 2 gouttes extrait de vanille
« 400 g farine

« cannelle en poudre

Préchauffer le four T4/5 (120/150°)

Verser le beurre ramolli et le sucre dans un saladr. Mélanger pour obtenir une créeme.
Ajouter la vanille puis la farine tamisée et mélangr jusqu'a I'obtention d'une pate
compacte et farineuse.

Former de petites boules entre les paumes des mailssposer ces boules sur une plaque
recouverte de papier sulfurisé et saupoudrer de caelle.

Faire cuire environ 30/45 minutes jusqu'a ce que $eghrabias soient [égerement dorés.
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