Fondant au chocolat, brousse et fève tonka

Préparation : 10 minutes

Cuisson : 25 minutes

Difficulté : *

Budget : *

Ingrédients :

200 gr de chocolat

200 gr de brousse

2 œufs

2 cs de farine

2 cs de Maïzena

65 gr de sucre

4 cs de crème liquide

1/3 de fève tonka 




Faire fondre le chocolat.

Battre les œufs et le sucre. Ajouter la farine, la Maïzena et la fève tonka râpée.

Battre la brousse et la crème.

Mélanger ces deux préparations.

Ajouter le chocolat et bien mélanger.

Répartir dans un moule à cake et laisser cuire 30 min à 180°c.
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