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Tiramisu au nutella

Ingrédients (pour 12 gros gourmands)
1 pot de 400g de nutella (non, vous ne rêvez pas !!!!!!!!!!!) - 30g de poudre de noisettes - 1cs de sucre en poudre - 1 verre de lait - 250g de mascarpone - 12 biscuits à la cuiller
Dans une casserole, faites chauffer le lait avec le sucre en poudre et la poudre de noisettes en mélangeant. Laissez tiédir.

Mélangez le mascarpone et le nutella. N'oubliez pas de poser le nutella dans un endroit chaud avant cela, sinon vous risquez d'avoir du mal pour faire votre mélange.

Imbibez les biscuits à la cuiller de lait aux noisettes et alignez les au fond d'un moule à cake. Recouvrir d'une couche de crème au nutella. Recommencez une couche de biscuits et une dernière couche de nutella. Je ne l'ai pas fait cette fois-ci mais je le ferais la prochaine fois (car il y aura une prochaine fois!!) : j'ajouterais des noisettes concassées au dessus de chaque couche de nutella.

Placez au frais pour au moins 2 heures et servez en tranches.
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