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ET AU COULIMIEL FRAISE FRAMBROISEET AU COULIMIEL FRAISE FRAMBROISE

1/2 litre de lait 1/2 écrémé
20 grs de maïzéna
70 grs de sucre
50 grs de cacao type Van Houten. 

Mélangez la maïzéna, le sucre, et le cacao. Délayez avec le lait froid, et portez jusqu'à la 
première ébullition.

Versez dans des ramequins, et mettre au réfrigérateur au minimum trois heures.

Pour les autres parfums à la place du cacao, j'ai mis de la vanille liquide 3 à 4 cuill à soupe, et 
de la vanille en poudre pour le décor, pour le coulimiel fraise framboise (il en existe à différents 
parfums : coulivanille, coulicaramel... etc etc), idem.... Mais goûtez pour savoir si c'est à votre 
goût où s'il faut en rajouter. 
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