TARTE FRUITS ROUGES RICOTTA
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INGRÉDIENTS: 
1 pâte sablée 

4 oeufs 

250 g de Ricotta

300 g de fruits rouges surgelés 

130 g de sucre 

1 sachet de sucre vanillé

1 cuillère à soupe de Maïzena

PRÉPARATION:
Préchauffez le four à 180°C. 

Commencer par dérouler la pâte  dans un plat à tarte. 

Mettre la Ricotta dans un grand bol et y ajouter les sucres et travailler le tout.                                         
Ajouter les oeufs et la Maïzena, mélanger puis mettre en dernier les fruits rouges tout en tournant délicatement la crème. 

Verser le mélange sur la pâte. 

Mettre au four pour 45 minutes

