

*** Minis cakes à la crème de marron ***

	Ingrédients pour 9 minis cakes :

·  250g de crème de marrons

· 150g de farine

·  2 œufs
	· 1 sachet de levure chimique

· 1 yaourt nature

·  1càs d'eau de fleur d'oranger

·  écorces d'orange confites

· 20g de beurre


1) Faites fondre le beurre.

2) Dans un saladier, ajoutez au beurre fondu la crème de marrons et mélangez bien. 

3) Battez les œufs et les incorporez à cette préparation. Ajoutez la farine, la levure, le yaourt et l'eau de fleur d'oranger.

4)  Répartissez dans les moules pré beurré à environ des 2/3 (ca gonfle pendant la cuisson). Déposez dessus les écorces d'oranges confites. 

5) Enfournez pendant 15min à 210°
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