Cake au saumon fumé et feta
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Pour un gros cake

Préparation : 15min

Cuisson : 40min

Ingrédients :

-3oeufs

-150g de farine

-1/2cc de levure chimique

-10cl de lait

-12cl d’huile d’olive

-100g de fromage : 50g de gruyère râpé et 50g de feta

-120g de dés de saumon fumé

-1CS d’aneth

-poivre

Mélangez les œufs avec la farine, l’huile et le poivre. Ajoutez le lait tiédi et le fromage. Mélangez bien. Ajoutez les dés de saumon et l’aneth.

Versez la préparation dans un moule à cake préalablement beurré et farine si se n’est pas un moule souple.

Mettez au four 40min à 180°C (th.6).

Démoulez tiède.
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