
Cake démarrage à four froid 

 
 

 

Ingrédients 
150 ml d’huile 

4 oeufs 
le zeste d’un citron 

125 gr de sucre 
120 gr de farine 

15 gr de levure chimique 
Déco 

1 yaourt à la vanille (nature + extrait vanille) 
vermicelles colorées 

 
 

Mettre tous les ingrédients dans l’ordre dans le bol du TM (ou autre 
mixeur) 

 

Mixer vitesse 6 pendant 30 secondes 
 

Verser dans le moule de son choix 
 

Cuire pendant 25 mn démarrage four froid à 180° 
 

Démouler à la sortie du four 
 

Etaler le yaourt sur la surface et parsemer de vermicelles colorées 
 

Laisser refroidir 
 

 
 

 

 
 

 

 


