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Petits gâteaux choco-orange
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Pour 12 gâteaux :
3 oeufs
100 gr de blond de canne
55 gr de beurre fondu
75 gr de farine semi-complète
75 gr de fécule de pomme de terre
1 sachet de levure chimique
100 gr de chocolat  noir
50 gr d'oranges confites en dès

Préchauffez le four à 175°.

Fouettez ensemble les oeufs entiers et le sucre jusqu'à ce que le mélange gonfle et blanchisse.
Mélangez la farine, la fécule, la levure, le chocolat concassé en pépites, les oranges confites en dés.
Ajoutez le beurre fondu aux oeufs fouettés puis le mélange d'ingrédients secs.
Beurrez les moules et les remplir à moitié.
Cuire 15-20 min.
Laissez un peu refroidir avant de démouler les petits gâteaux.

www.choumiecuisine.canalblog.com

[image: image2.jpg]