MES TABLES DE FETES

Bolognise
Ingrédients

« 400 g de haché de boeuf

« 1/21de coulis de tomates maison

« 1 oignon

- 1 grosse échalote

« 1lou 2 gousses dail

- lpetite poignée d'olives noires dénoyautées
- lpetite poignées d'olives vertes dénoyautées
« 1 c asoupe herbes de provence

« 2 c asoupe basilic haché

+ huile d'olive

+ sel, poivre du moulin

Dans une casseroleen fonte de préférence, faire revenir la viande danun peu d'huile d'olive, ajouter
l'oignon, I'échalote et I'ail coupés en petits momaux, laisser mijoter. Quand I'ocignon est transluae
ajouter le coulis de tomates, les olives coupéesa@umtre, les herbes, saler et poivrer et laisser joter le
tout au moins 1/2 heure a feu moyen. Go(ter et rafier I'assaisonnement.

Invitez vos amis pour une soirée sans chichis. Sewleur un verre de vin. Donnez leur de grandes
serviettes a nouer autour du cou.

Préparer une bonne casserole de spaghettis cuitsl'@enté", mettre dans un grand plat les pates, creser
un puit au milieu pour y verser la bolo, saupoudrerde parmesan ou de gruyére rapé et servir aussitét.
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