*** Tartelettes aux fraises***

Ingrédients pour 4 tartelettes:
Pour la pâte brisée (j'ai fais pour les 4 tartelettes + 1 tarte salée donc diviser par 2 les proportions)
* 260g de farine
* 60ml d'huile de colza
* 150ml d'eau

Pour la garniture
500g de fraises

Préparation:

1) Réalisez la pâte brisée, étendez la pâte sur les taules à tartelettes pré beurrés et cuisez à blanc 20 à 30min sur th6 .

2) Mixez quelques fraises et garnissez le fond des tartelettes du coulis.

3) Terminez par des fraises coupées en 2. Le reste des fraises, vous pouvez les servir en accompagnement.




