
Cake aux fromages 

 
 

Ingrédients 
150 gr de farine 
1 sachet de levure chimique 

3 oeufs 
175 ml de lait 

100 ml d’huile 
sel piovre aux baies 
gruyère râpé 

roquefort 
camembert 

bûche de chèvre 
 
 

Mélanger la farine et la levure 
 

Ajouter les oeufs et le lait 
 

Incorporer l’huile 
 
Mettre le gruyère râpé et les fromages en morceaux 

 
Saler et poivrer 

 
Verser dans le moule tablette 
 

Cuire four chaud 180° une vingtaine de minutes 
 

Couper en carrés 
 
 

 
 

 


