
�Au coeur de l’écomusée 
de l’avesnois

n°1
pour  
tous

circuit

L’Avesnois est un subtil mariage entre ruralité et industrialisation.  
Ce circuit vous plonge dans son histoire humaine et technique.  
C’est aussi le témoignage social qui donne tout son sens à cette terre 
riche d’un passé industriel et forte de ses deux savoir-faire textile et 
verrier. Nous vous proposons un circuit initiatique pour ressentir son 
âme et son histoire. Dégustation comprise !

Au musée du textile  
et de la vie sociale.
Grâce aux impressionnantes machines, 
métiers à tisser ou à filer encore 
intacts, vous plongez dans ce passé 
récent, vous découvrez les secrets 
de la filature et du tissage. Dans la 
rue pavée, vous retrouvez les petits 
commerces, l’école, les échoppes… 
Les gens sont là, au milieu de leur 
univers quotidien, ils vous parlent, ils 
vous expliquent. L’histoire sociale de 
cette région prend tout son sens sous 
l’éclairage des reconstitutions. 

A l’atelier-musée du verre.
Les fours se dressent au centre de  
la halle, imposants, uniques en  
Europe. Les verriers travaillent, 
cueillent le verre devant les bouches 
à feu, la magie opère. Ils créent  
l’incroyable fusion entre tradition  
et innovation. De leur lointain  
savoir-faire, naissent sous vos yeux 
les formes les plus audacieuses qui 
transforment cette boule de feu en un 
objet unique, translucide, élégant…

A la maison du bocage.
C’est une maison de ma tre, au cœur 
de la campagne, qui vous accueille 
pour y déguster les produits de notre 
terroir. Qu’elle soit sucrée ou salée, 
cette étape gourmande fait partie de 
cette journée riche en souvenirs.

La p’tite astuce
Pour emporter un peu 
de notre terroir, prévoyez  
une glacière.

Le p’tit plus
Demandez l’accueil  
café/croissant.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

nouveau
À Fourmies, la salle  

énergie en 3D

trélon
Des fours uniques  

en Europe



�Au coeur de l’écomusée  
de l’avesnois 

n°1 pour  
tous

circuit

Place Maria Blondeau - B.P. 65 
59612 Fourmies cedex

www.ecomusee-avesnois.fr
courriel : contact@ecomusee-avesnois.fr 

 fax. 03 27 60 88 88  

Réservations-Informations :
	  au 03 27 60 66 11

spécial groupes

Carnet de route

Informations pratiques

Tarif  
indicatif 2009

Restauration

environ 

25 km

10h00	musée du textile et de la vie sociale - Fourmies
12h30	déjeuner - Trélon
14h30	atelier-musée du verre - Trélon
16h00	halte gourmande - Sains-du-Nord

	O uverture	 nombre de pers. max.	D urée

Fourmies	  
/musée du textile 	 01 fév.  30 nov.	 100 pers.	 2h	 oui 
et de la vie sociale	

Trélon	  
/atelier-musée 	 01 mars  30 nov.	 100 pers.	 1h30	 oui 
du verre	

Sains-du-Nord
/halte 	 01 mars  30 nov.	  100 pers.	 1h	 non 
gourmande		   

Services
Boutique et librairie de musée.
Cafétéria au musée du textile et de la vie sociale.
Dans le cadre d’un circuit complet, possibilité  
d’une location de salle pique-nique. 
(25 e /groupe - Capacité : 50 pers.)

de 13,50€/pers.

à 34,00€/pers.*  
*Tout inclus

Visites et dégustation : 13,50 e /pers.  
Restauration : 18 e /pers.  
Option accueil café/croissant : 2,50 e /pers.

Nous vous conseillons le restaurant du Centre d’Aide  
par le Travail du Bol Vert à Trélon. Capacité : 120 pers. Tél. 03 27 60 84 84
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Flamiche au Maroilles 
ou Tarte aux poireaux Maroilles 
ou Salade de Pays (salade, tomates, lardons, Maroilles)
ou Croissant jambon Maroilles sur salade
ou Terrine de truite aux amandes

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

entrée

Sauté de veau à l’hydromel 
ou Jambonnette de poulet farcie aux bolets et raisins 
ou Cabillaud sauce au cidre
ou Noix de joue de porc braisée
ou Suprême de poulet aux asperges

Plat

Crumble aux pommes et spéculoos 
ou Gaufre avesnoise 
ou Pomme au four sauce au cidre
ou Millefeuille aux pommes 
ou Verrine glacée Fraise - chocolat

dessert

Apéritif Bol Vert ou Poiré crème de mûres
Eau, café, 1 bouteille de vin /3 pers.

Boissons

Assiette de Fromages
fromages


