( Dans la cuisine d’Audinette (

Clafoutis de carottes au curry

800 g de carottes 
250 ml de lait
50 g de farine
3 œufs
2 cuillères à café de curry en poudre 
75g de gruyère râpé
20 g de beurre
sel et poivre
A l'aide d'une mandoline, émincer les carottes en fines rondelles (attention aux doigts !).
Faire cuire 15 minutes dans la cocotte-minute.
Pendant ce temps, casser les œufs dans un saladier, les fouetter avec le sel et le poivre, ajouter la farine et le curry. Ajouter le lait progressivement. Goûter et rectifier au besoin l'assaisonnement.
Beurrer un plat à gratin ou utiliser un moule silicone. 
Lorsque les carottes sont cuites, les placer dans le plat beurré et ajouter par dessus le fromage râpé.
Verser la préparation à clafoutis et parsemer de quelques petites noisettes de beurre. 
Mettre au four pendant 20 à 25 minutes. 
Servir immédiatement.




