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Gateau poires, chocolat, amandes

Ingrédients

« 200 g de farine

« 125 g de sucre

« 3 oeufs

« 20 cl de creme fraiche

« 80 g de beurre fondu

« 1 sachet de levure

- 1 sachet de sucre vanillé

- 100 g d'amandes effilées

« 200 g de chocolat noir coupé grossiérement
« 2 0u 3 petites poires

Préchauffer le four T 7

Beurrer un moule a manqué

Peler et couper les poires en tranches

Couper le chocolat en gros dés

Faire fondre le beurre

Battre les oeufs en omelette, ajouter le sucre, beurre et la creme. Dans une jatte
mélanger la farine, la levure et les amandes. Ajoat le mélange avec les oeufs et battre
au robot pour bien mélanger le tout. Ajouter le chagolat et a I'aide d'une spatule puis
bien lisser le mélange.

Disposer quelques tranches de poires sur le fond dooule beurré, verser la pate
délicatement par dessus et ajouter les tranches @eires restantes en les enfoncant avec
les doigts. Enfourner et laisser cuire environ 405 minutes. Le gateau est cuit si on
enfonce une pointe de couteau et qu'elle ressortchee.
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