Cuisine et Saveurs de Lili


Clafoutis aux cerises





Recette pour 8 personnes

Réalisation : facile – Budget : économique

Ingrédients : 

· 750 g de cerises bien mûres
· 100 g de farine

· 182 sachet de levure alsa

· 4 œufs

· 100 g de sucre

· 1 pincée de sel

· 25 g de beurre

· 25 cl de lait

· 1 sachet de sucre vanillé

Préchauffer le four à 180°C.

Laver et équeuter les cerises. Réserver.

Mettre la farine et la levure dans le cul de poule. Ajouter les œufs, le sucre et le sel. Fouetter 5 mn puis verser la farine. Mélanger et ajouter progressivement le beurre fondu et la lait.

Disposer un papier cuisson dans le moule à tarte, disposer les cerises dans le plat et verser l’appareil dessus. 

Enfourner et cuire 50 mn. A la sortie du four, saupoudrer de sucre vanillé. 

Déguster le clafoutis tiède ou froid. 


