Créé par SANDRINE - http://miammamancuisine.canalblog.com/
Crunchy cake

Ingrédients
100g 150g de chocolat crunch amandes grillées et caramel - 100g 80g de noix de coco râpée (avec les corn flakes je trouvais que ça faisait un peu trop 100g) - 2cs de corn flakes - 3 oeufs - 150g de farine avec poudre levante incorporée - 160g de sucre en poudre - 160g de margarine
Préchauffez le four à 180°c.

Fouettez les oeufs et le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse. Incorporez la farine puis le beurre. Bien mélangez.

Ajoutez la noix de coco, le chocolat et les céréales et mélangez soigneusement.

Versez la préparation dans un moule à cake (le mien est en silicone cette fois-ci, ce qui m'évite de beurrer), et enfournez pour 45 minutes. Laissez refroidir avant de démouler.

Résultat : crunchy !!
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