
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bouchées de figues ricotta-cannelle, enrubannées de magret de canard 
 
 

 
 
 
Pour 12 bouchées : 

- 12 figues 
- 12 tranches de magret de canard séché  
- environ 100g de ricotta 
- ½ cuillère à café de cannelle 
- une branche de thym 
- poivre 

 
Battre la ricotta avec la cannelle et le thym ciselé. Poivrer. Couper les figues dans la longueur, les 
farcir de ricotta et les enrubanner de tranches de magret de canard séché.   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

        Merci de votre visite et à bientôt pour de nouvelles recettes gourmandes !….  
www.mirabellecuisine.canalblog.com 
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