Fondant a la clémentine

Pour un moule de 15cm de diamétre
- 50 g de poudre d'amande

- 60 g de farine

- 1/2 sachet de levure chimique

- 40 ml de creme fraiche liquide

- 100 ml de jus de clémentine

- 1 pincée de cannelle

- 50 g de sucre

--> Meélanger, verser dans un moule et faire cuire
25mn a 180°C.

Bon appétit !!
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