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CROSTINIS JAMBON ET MOZARELLA

- 1 baguette

- Du jambon de parme ou autre
- Des capres

- De I'huile d'olive

- 2 boules de mozzarella

- Sel et poivre

Coupez la baguette en petites tranche, on peu faire 40 tartines.

Arrosez les tranches de pain d'un filet d'huile d'olive.
-

Garnissez les tartines de jambon couper a la taille du pain
et mettre la mozzarella dessus.

Parsemez de capres, (j'en est pas mis sur tous parce que mon doudou n'aime pas)

Salez 1égérement et poivrez.

Posez les tartines sur une grille de four
Faite dorer 5 a 7 min position gril
servez aussitot.




