
Feuilletés au chorizo 

 
 

 

Ingrédients  
1 rouleau de pâte feuilletée 

120 g de chorizo 
100 g de mozzarella 

1 œuf 
graines de sésame  

 
 

Mettre dans le bol du TM le chorizo coupé en 4, la mozzarella et l’œuf  
 

Mixer pendant 5 secondes vitesse 5 
 

Dérouler la pâte et y étaler la préparation 
 

Couper la pâte en deux  

 
Rouler chaque morceau sur lui-même 

 
Passer les boudins sur les graines de sésame 

 
Mettre au congélateur 1 h 

 
Couper chaque rouleau en tranches d’environ 5 mm 

 
Cuire four chaud 180° une dizaine de minutes 

 
 

 
 

 

 


