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Ingrédients 4 personnes
4 Tranches de pain de campagne
1 litre Bouillon de volaille ou de boeuf
4 Oeufs frais
QS Parmesan
QS Noix de muscade, poivre, sel, beurre

Préparation
Préchauffer le four à 180° C (th 6) pendant 15 mn, puis couper le. 

Cuisson
Faire revenir les tranches de pain dans du beurre fondu. Les déposer dans 
des bols. Mettre les bols dans le four.
Faire bouillir le bouillon quelques minutes, saler, poivrer. 
Casser un oeuf dans chaque bol et répartir le bouillon. Remettre les bols au 
four pendant 5 minutes. 

Finition et présentation
Saupoudrer de parmesan et de noix de muscade. Servir chaud.
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