

*** Gelée de groseilles ***
	· 600g de groseilles

· du sucre

· 1càc d’agar agar


1) Déposez les fruits dans une casserole et portez à ébullition avec un peu d'eau.

2) Passez la purée dans une passoire fine afin d'ôter les graines.

3) Mesurez la quantité de jus obtenue et reversez le dans une casserole.

4) Ajoutez le sucre en sachant que 100ml de jus = 100g de sucre (j'ai obtenu 200ml du jus donc 200g de sucre)
5) Ajoutez 1càc d'agar agar.

6)  Portez à ébullition, mettez en pot et réfrigérez.
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