Laectisine de Mert'*co'rfe

EZ=ais, réalifations et recette=rau

Tatin d'abricots a la lavande

1 bon kilo d'abricots bergerons, 100g de cassonade, 20g de sucre a la lavande,
pate feuilletée ou sucrée, QS de beurre.

Laver les abricots les couper en 2 ou en 4.

Beurrer un moule a manquer, le saupoudrer avec le sucre a la lavande et la
cassonade, répartir les abricots éventuellement compotés auparavant avec un
peu de beurre et de jus de citron. Recouvrir d'un disque de pate la piquer a la
fourchette et enfourner a 180° pendant 40mn environ.

Laisser tiédir et démouler sur le plat de service.

La cuisine de Mercotte © 2006
http://mercotte.canalblog.com
email : mercotte@free.fr




