
Chez Fabie 
Tarte congolaise 

Courez vite vous acheter un paquet de noix de coco râpée et une boîte d’ananas en rondelles ! 

 

 

Pâte : 150g de farine, 80g de sucre, 1 paquet de levure, 1 œuf, 5 c. à soupe d’huile, 7 c. à soupe de 

lait, ananas en tranches 

Mélanger le tout et mettre dans un moule à tarte, déposer les tranches d’ananas dessus. 

Crème : 80g de noix de coco râpée, 80g de sucre, 80g de beurre fondu, 1 sachet de sucre vanillé, 2 

œufs 

Mélanger le tout et verser sur la pâte. 

Cuire 30 min th. 5/6. 
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