
Flan pâtissier 

 
 

Ingrédients 

2 œufs + 2 jaunes 
180 gr de sucre 

120 gr maïzena 
2 cc d’extrait de vanille 

1 l de lait entier 
1 pâte brisée 

 
 

Mettre dans le bol du TM tous les ingrédients sauf la pâte brisée bien sûr  
 

Programmer 90° pendant 12 mn vitesse 3 
 

Foncer un moule à tarte avec la pâte brisée 
 

Garnir avec la crème 

 
Cuire four chaud 180° environ 40 mn 

 
Laisser refroidir et mettre au frais 

 
 

 
 

 

 


