
Mousse aux pralines roses 

 
 

Ingrédients 

250 ml de crème liquide entière 
150 gr de pralines roses mixées + quelques unes concassées pour la déco 

5 cs de philadelphia à température ambiante 
 

Mélanger les pralines mixées avec le philadelphia 
 

Monter la crème en chantilly 
 

Mélanger cette dernière aux pralines 
 

Dresser dans des verrines avec une poche à douille 
 

Mettre au frais minimum 2 heures 
 

Au moment de servir décorer avec les pralines concassées 

 
 

 

 


