( Dans la cuisine d’Audinette (

Brownies 200% US

· 300g de sucre en poudre

· 110g de beurre doux

· 175g de farine

· 4 cas de cacao non sucré (type Van Houtten)

· 1 cac d'extrait de vanille

· 3 oeufs

· 1/2 cac de piment doux

· 1 cac de cannelle

Préchauffer le four à 175°.

Travailler le beurre en pommade puis le battre au robot avec le sucre jusqu'à ce que le mélange devienne mousseux.

Ajouter le cacao, la vanille, le piment, la cannelle et les oeufs. Mélanger jusqu'à incorporation complète.

Puis ajouter la farine et remuer pour obtenir un mélange homogène.

Verser la pâte dans un moule carré ou rectangulaire beurré ou chemisé.

Enfourner pour une trentaine de minutes.





