Gâteau des 12 cuillères à soupe
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Ingrédients:

· 3 oeufs 

· 12 cas de sucre 

· 12 cas de lait 

· 12 cas d'huile 

· 12 cas de farine 

· 1 sachet de levure chimique 

· 1 sachet de sucre vanillé

crème pâtissière:

· 500 ml de lait 

· 3 jaunes d'oeuf 

· 4 à 5 cas de sucre 

· arôme de votre choix (j'ai utilisé un sachet de sucre vanillé) 

· 4 cas de maïzena

Pour la crème pâtissière, mettez tous les ingrédients dans votre mixer ou blender, mixez quelques secondes. Versez dans une casserole et  faites épaissir sur feu moyen.

Pour le gâteau, mélangez tous les ingrédients et fouettez quelques instants. Versez  dans un moule de 22/24 cm. Faites cuire à 180 degrés  durant 20 à 30 min. 

Coupez le gâteau en 2 et fourrez-le de crème pâtissière. Décorez selon vos goûts.
Note : vous pouvez également réaliser ce gâteau nature, sans crème pâtissière.
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