

*** Pâte à tartiner au chocolat saveur caramel*** 

	Ingrédients pour 1 petit pot :

· 100g de chocolat noir
·  70g de sucre glace
·  70g de beurre coupé en morceaux
·  100g de miel
·  1à 2 càs de crème liquide


1) N'ayant pas de micro ondes, j'ai fais fondre le chocolat au bain marie.

2) Ajoutez le beurre, le miel et le sucre glace au chocolat fondu, ainsi que la crème (qui donne un aspect moins dure et qui facilite donc la "tartinade")
Remuez bien jusqu'à obtenir une consistance homogène.

3) Versez en pot et réfrigérez.
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