Tartatou chévre-menthe-courgettes

Fé

Préparation : 15 minutes
Cuisson : 45 minutes

Pour 8 personnes :

* |rouleau de pate feuilletée

* | chevre frais (style "P'tit Billy")

* 5 courgettes moyennes

* |2 petites felilles de menthe marocaine

* 3 ufs
e 5 delait
e el

*  poivre du moulin

. Préchauffer Le four 3 200°C.

2. Laver les courgettes et Les couper en tranches assez fines. Les faire revenir dans une sauteuse avec un peu
dhulle d'olive, pendant environ IS minutes.

2 Uors du feu, ajouter Le chevre frais coupé grossierement, Les ceufs entiers, La menthe finement ciselée et Le Lait.
Saler et poivrer. Bien mélanger.

4. Dans un plat 3 tarte 3 bords hauts, staler un rouleau de pate feulletée. Verser sur Le dessus La préparation 3 La
courgette. Enfourner pendant environ 20 minutes.

5. Laisser la tarte complétement refroidir avant de mettre au réfrigérateur pendant quelques heures.
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