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Tartelettes au Reblochon
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- 1 pâte feuilletée
- 250 g de reblochon
- 4 oeufs
- 200 g de lardons
- 20 cl de crème liquide
- poivre
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Préchauffez le four th 7 ( 210 °C)
Mettez la pâte dans les moules.
Dans un saladier mélanger les oeufs et la crème liquide.
Répartissez les lardons dans les empreintes.
Ajoutez la préparation oeufs + crème.
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Coupez le reblochon en tranche et disposez le sur les tartelettes




Mettez au four pendant 20 min 
 (désolé je n'est pas de photo de la sortie du four j'étais au téléphone)



Les recettes de Doudoue


http://doudoue73.canalblog.com











