Petites douceur s orange, pavot, fenouil

S

Ingrédients : 85 g de poudre d'amandes, 85 g de glace, 2 oeufs, 10 g de Grand Marnier,
50 g de beurre fondu, 10 g de farine, 30 g d'oraucgefites, graines de pavot et fenouil.

Dans le cul-de-poule, mélanger la poudre d'amaetdiessucre. Ajouter les oeufs, le Grand
Marnier, le beurre fondu et la farine, puis les désanges.

Remplir les empreintes, saupoudrer de graines dat,df@nouil ou dés d'oranges confites et
enfourner a 180° pendant une quinzaine de minltasser refroidir avant de démouler.
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