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INGRÉDIENTS:

1 bon kilo de pommes de terre

150 gr de fromage râpé 

2 oeufs

150 ml de crème fraîche épaisse

sel, poivre, noix de muscade

PRÉPARATION:

Éplucher les pommes de terres, les rincer et les sécher.

Coupez les en fines tranches  - j'utilise mon robot, c'est pratique et rapide et puis je l'ai bien mon robot, c'est un cadeau de mariage qui m'est bien utile, ça fait presque 13 ans qu'il me rend service -

Préchauffer votre four à 190°c.

Disposer les pommes de terres tranchées dans un plat à gratin (dans une cocotte tupperware ça marche super bien!) , parsemer de fromage râpé.

Dans un saladier battre les oeufs, la crème, le sel, le poivre et la noix de muscade, ajouter cette préparation par dessus les pommes de terres. Fermer votre cocotte ou recouvrez votre plat de papier aluminium pour éviter que le fromage  soit grillé .

Enfourner pour 45 à 60 minutes.

Parfait pour accompagner toutes sortes de viande, grillées ou en sauce.

 

