( Dans la cuisine d’Audinette (

Cake jambon, tomates et mozarella
· 2 belles tomates
· 125g de mozarella

· 70g de gruyère râpé
· 3 œufs
· 150g farine
· 1 sachet levure chimique
· 8 cl huile olives
· 12,5 cl lait
· 2 tranches de jambon blanc
· sel + poivre
Monder les tomates (avec l'éplucheur spécial tomates, c'est un jeu d'enfant !), enlever les pépins et couper la chair en dés.

Faire revenir dans un trait d'huile d'olives, avec sel et poivre. Assécher (10 minutes).

Puis laisser refroidir.

Couper la mozarella en dés et le jambon en lanières. Mélanger aux tomates refroidies.

Dans un saladier, mélanger œufs + farine + levure + huile + lait tiédi.

Ajouter le gruyère + le mélange moza/tomates/jambon.

Mélanger le tout et verser dans un moule à cake.

Enfourner à 200° pour 35 à 40 minutes (surveiller en fin de cuisson).
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