Tarlettes fines au Rougail
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Il vous faut (pour 2 personnes si c'est pour un dîner ou 4 si c'est pour une entrée) :

· 1 pâte feuilletée 

· 1 pot de Rougail (le mien provient de la société Le Coq Noir) 

· 100g d’emmental

Faites préchauffer votre four.  Dans une pâte feuilletée découpez 4 cercles à l’aide d’un bol.

Déposez au milieu de chaque cercle 1 à 2 cuillères. à s. de Rougail, étalez-le mais pas jusqu’aux bords. Recouvrez chacune d'une poignée d'emmental.

Faites cuire à four chaud 15 à 20 min (180°C). 

Laisser tiédir et servir accompagné d’une salade verte ou d’asperges vertes à la vapeur.
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