

*** Yaourts à la crème de calisson *** 

	Ingrédients pour 8 pots

· 800ml de lait entier

·  125g de crème de calisson trouvée chez G.Detou
·  1 yaourt nature



1) Dans 500ml de lait passez au mixeur la crème de calisson.

2) Rajoutez le reste de lait et le yaourt.

3) Battez bien et versez dans les pots.

4) Branchez la yaourtière pendant 10 heures et réfrigérez quelques heures avant de déguster ces yaourts au bon gout de calisson et d'amande!!!
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