200 g de compote avec des morceaux

200 g de framboises (fraiches ou surgelées)
40 g de sucre en poudre

3 ceufs

30 cl de lait

6 & 8 carrés de chocolat blanc,

10 feuilles de brick,

40 g de beurre

Sucre en poudre et chocolat noir a raper.

Prendre 5 feuilles de brick et les badigeonneraderie fondu a I'aide d'un pinceau une a une
(recto et verso) et les déposer les unes sur tessaau fond d'un moule a manquer d'environ
25 cm.

Recouvrir le fond de compote de pomme sur enviromH'épaisseur, et ensuite répartissez
les framboises.

Battez les ceufs avec le sucre et ajoutez le laiip€z le chocolat blanc en petit dés,
incorporez au mélange précédent et versez sunligs. f

Prendre les 5 feuilles de brick restantes, unesdesbadigeonner de beurre fondu (recto
verso) placez la premiere feuille sur la préparatibsaupoudrez trés Iégérement de sucre en
poudre et rApez du chocolat noir au dessus. Reeogen |'opération avec les 4 feuilles
restantes.

Puis mettre au four (180°) pendant environ 30 msufaeillez selon le four).

Vous pouvez me retrouver sur : http://pascaleadoalblog.com/



