
Tarte tomates chèvre sur lit d’oignons

Ingrédients:

1 pâte aux graines de sésame que vous trouverez ici sur le blog de mon amie Bebop

1 fromage de chèvre genre petit Billy

Quelques tomates fraiches

1 à 2 oignons avec le vert

Quelques cuillères à soupe de fromage blanc o%

2 oeufs

persil, sel et poivre du moulin

Foncer un moule à tarte avec la pâte.

Couper grossièrement l'oignon avec le vert et en parsemer le fond

Couper les tomates en quartiers et arranger sur le lit d'oignons

Emietter le fromage de chèvre dessus et saupoudrer de persil haché.

Dans une jatte, battez les oeufs avec le fromage blanc.

Saler poivrer et verser cette préparation sur la tarte.

Faites cuire à four chaud une trentaine de minutes.
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