( Dans la cuisine d’Audinette (

Muffins Camembert et Chorizo

Mélange sec :
225 g de farine 
1/2 sachet de levure 
1 c.a.c. de bicarbonate de soude
1 c.a.c.de sel
3 petits œufs
Mélange mouillé :
40 ml d'huile
40g de beurre fondu
1 yaourt nature
Verser le mélange sec dans le mélange mouillé et remuer sans insister.
Couper 200g de chorizo en rondelles et 125g de camembert en dés.
Les ajouter à l'appareil et faire quelques tours à la cuillère en bois.
Verser dans les empreintes à muffins.
Enfourner pour 20 minutes à 190°.




