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                                                    MUFFINS AU CHOCOLAT BLANC[image: image4.jpg]
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-100 gr de chocolat blanc
-300g de farine
- 1 sachet de levure
- 120 g de beurre mou
- 150 g de sucre
- 250 g de lait (25cl)
- 2 oeufs

Préchauffez votre four à 180°C ( th 6)
Mettez dans le robot le chocolat que vous mixer.
Puis ajoutez la farine, la levure, les oeufs et le beurre.
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Ajoutez le lait et mélangez.
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Reversez la pâte dans les moules à muffins.
Mettez au four 20 min.
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J'ai fais en version muffin en papier 
mais il faut mettre plusieurs couche de collerette ( 3)
Et en version avec le moule mini muffin de Flexipan.
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