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Recette perso (pour la garniture)  

Pizza au poivron jaune parfumée à la sauge 

 

      

A gauche, en cours de cuisson, dans mon four à pizza à pierre réfractaire 
A droite, pizza cuite ! 

Voici la garniture de ma pizza 

- Sauce tomate aux herbes de Provence 

- 1 gros poivron jaune émincé en fines lamelles 

- 1/2 boule de mozzarella  

- 1/2 merguez ou 1 entière, coupée en tronçons (j'ai eu de la chance : elle n'était pas grasse du tout) mais cet 

ingrédient est facultatif,  

surtout si vous faites attention à votre ligne. 

- Sauge séchée à parsemer sur toute la pizza 

Cuisson 5 à 10 min selon le four à pizza que vous utilisez.  
Dans un four traditionnel, compter 20 min de cuisson à 250°C. 

 

 

 

 


