Bloody Mary revisité

Préparation : 15 minutes

Pour 4 personnes :

* 5 tomates bien mires

* 7 feulles de basilic

o 2 cullerées & café de vinaigre ba samique
* 8cuillerées a café dhuile d'olive

* se

*  poivre du moulin

* vodka citron glacée

| Laver le baslic. Cplucher Les tomates. Mettre tomates, basilic, vinaigre, hule d'olive dans un blender. Saler et
powrer. Mixer trés finement. Ajouter la vodka selon le dosage désiré (une dose de vodka pour® doses de jus de
tomate par exemple). Mixer de nouveau rapidement.

2. Servir dans un verre 4 Martini, décoré dune tomate-cerise.
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