

*** Cake aux caranougats® ***

	· 150g de farine

·  25 caranougats

·  1 œuf

·  1/2 sachet de levure chimique
	· 1 pincée de bicarbonate.

·  1 càs de sucre

·  4càs d'huile neutre

·  125ml de lait



1) Faites fondre les caranougats dans une casserole avec le lait et l'huile.

2) Dans un saladier, ajoutez la farine, le sucre, la levure, le bicarbonate, et l'œuf.

3) Mélangez aux caranougats fondus.

4) Versez dans un moule à cake pré beurré et enfournez à 150° pendant  45 à 50 min.
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