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CROISSANTS AU FROMAGE
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-4 croissants
- 2 tranches de jambon
- Crème fraîche liquide
- Gruyère
Coupez les croissant en deux y ajouter la crème fraîche.
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Mettez du gruyère râpe et une demi tranche de jambon.
Fermez les croissants et placez les sur une plaque qui va au four.
Enfournez les 10 min 200°C (th7)





Servez avec une petite salade et le tour est joué.
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