Beignets de Carnaval 



Ingrédients :

          - 500 g de farine 
          - 100 g de sucre 
          - une pincée de sel 
          - 4 oeufs 
          - 150g de crème fraîche 
          - 1 paquet de sucre vanillé 
          - 1 paquet de levure chimique


Dans un saladier, mélanger tous les ingrédients  et travailler le tout avec un peu de farine jusqu'à ce que la pâte ne colle plus. 

Etaler au rouleau et découper la pâte. 

Faire frire dans de l'huile chaude. 
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