
 

Vous pouvez me retrouver sur : http://pascaleandco.canalblog.com/ 

 
 
 

��������	
������

��������������	
������

��������������	
������

��������������	
������

������� ���
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
������
����������
����������
����������
���� ������������
 
5 pommes 
60g de poudre de noisette 
60 g de beurre 
50 g de cassonade 
60 g de farine 
1 c à café de cannelle 
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Peler les pommes et les couper en gros dès. 
 
Mettre 10g de beurre à fondre dans une poêle puis y faire 
réduire les pommes. 
 
Couper le beurre en morceaux. 
 
Mélanger la farine, le sucre cassonade, la poudre de noisette, 
et la cannelle, incorporez du bout des doigts le beurre au reste 
de la préparation en prenant soin de bien égrainer le mélange. 
 
Mettre les pommes dans un plat allant au four, et rajouter 
dessus le mélange friable. 
 
Enfourner thermostat 180° pendant 15 à 20 minutes. 
 
Laisser un peu refroidir et servez.  
 
 
 
Astuce : Pour un dessert un peu plus élaboré, vous pouvez le 
servir avec une boule de glace à la vanille ou de la chantilly.

 


