

*** Soupe à l’oignon *** 

	Ingrédients pour 2 bols :

· 2 à 3 oignons de taille moyenne
·  des croutons
·  500 ml d'eau
·  feuilles de laurier
·  1càs de farine
·  du vin blanc de table
·  gruyère, sel


1) Dans une casserole, faire revenir les oignons émincés. Une fois blondis, ajouter la farine et mélanger.

2) Ajouter l'eau. Une fois que celle ci frémi, ajouter la feuille de laurier, le vin blanc (de 2 à 4càs selon vos préférences) et le sel. Laisser cuire une vingtaine de minutes.

3) Une fois prête, ôter la feuille de laurier et verser dans les bols. Ajouter les croûtons et le gruyère râpé selon vos convenances.
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